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Europacup:

Schweiz auf den Sieg abonniert

Die Schweizer Mannschaft hat
sich am 11. Europacup der ge-
werblichen Béickerei von letzter
Woche in Luxemburg ebenso
erfolgreich geschlagen wie ihre
Vorgianger der letzten beiden
Jahre: sie hat vor Italien und
Frankreich den Europameister-
titel errungen! Am Wettkampf
teilgenommen haben ausserdem
Belgien, Dinemark, Holland,
Luxemburg, Portugal und Spanien.
Mit vier Siegen (1999, 2004,
2005, 2006) fiihrt die Schweiz
die Liste der erfolgreichsten
Nationen am Europacup an.
Dieser erneute Sieg ist dem
Team mit Sergio Ehrsam aus
Frick (AG), Verantwortlicher der
Lehrlingsausbildung und Equi-
penchef der Bickerei-Kondito-
rei Kunz, Fabian Rimann aus
Ennetbaden (AG), Mitarbeiter des
Hotels Baur au Lac in Zirich,
und Andreas Schaad aus Ober-
bipp (BE), Produktionschef bei

der Firma «Kaffeehalle» in Solo-
thurn, zu verdanken. Herzliche
Gratulation diesem Trio, seinen
Betreuern Bernhard Aebersold
und Olivier Hofmann sowie
der Richemont Fachschule, die
ebenfalls zur Vorbereitung des
Teams beigetragen hat.

Die drei Schweizer Berufsleute
haben ihre Konkurrenten dank
der Qualitdt ihrer Arbeiten in
allen Wettbewerbsbereichen do-
miniert. Wie alle Teams hatten
sie acht Stunden Zeit zur Verfii-
gung, um sechs Brotsorten und
sechs Sorten Feingebidck in
unterschiedlichen Formen und
Zusammensetzungen sowie ein
Schaustiick zum Thema «Rad-
sport» herzustellen.

Die Leistung dieser Mann-
schaft zeugt vom hohen Niveau
der schweizerischen gewerbli-
chen Béckerei und seiner Fahig-
keit, laufend innovative Neue-
rungen einzufiihren.

m Brote der Schweizer Mannschaft

m Pains de I'équipe de Suisse

m Feingebdck der Schweizer Mannschaft
m Viennoiseries de I'équipe de Suisse

Coupe d’Europe:
la Suisse abonnée a la victoire

L'équipe qui a représenté la
Suisse lors de la 11® Coupe
d’Europe de la boulangerie arti-
sanale la semaine derniere a
Luxembourg a fait aussi bien que
celles qui l'ont précédée dans
cette compétition les deux an-
nées d’avant: elle aussi a rem-
porté le titre européen, devant
I'Ttalie et la France. Les autres na-
tions en compétition étaient la
Belgique, le Danemark, I’Espa-
gne, le Luxembourg, les Pays-Bas
et le Portugal.

La Suisse se retrouve ainsi en
téte du palmarés de la Coupe
d’Europe avec quatre victoires
(1999, 2004, 2005 et 2006).

Ce nouveau succes est dil a un
team composé de Sergio Ehrsam
de Frick (AG), responsable de la
formation des apprentis et chef
d’équipe de la boulangerie-péatis-
serie Kunz dans cette méme loca-
lité, Fabian Rimann de Ennetba-
den (AG), collaborateur de I'hotel

Baur au Lac a Zurich, et de An-
dreas Schaad de Oberbipp (BE),
chef de production de I'entreprise
«Kaffeehalle» a Soleure. Sinceres
félicitations a ce trio, a ses coachs
Bernhard Aebersold et Olivier
Hofmann, ainsi qu’a I’Ecole pro-
fessionnelle Richemont qui a
aussi contribué¢ a leur prépara-
tion.

Les trois professionnels suisses
ont dominé leurs concurrents
grace a la qualité de leur travail
dans tous les domaines du con-
cours. Comme les huit autres
équipes en compétition, ils ont
disposé¢ de huit heures pour réali-
ser six variétés de pains et six sor-
tes de viennoiseries de formes et
de compositions différentes, ainsi
qu’une piéce artistique, le tout sur
le théme du sport cycliste.

La prestation de cette équipe
confirme le trés haut niveau de la
boulangerie artisanale suisse et sa
capacité a innover constamment.



